
≪日介協≫ 管理者・介護職員の方 対象 

※担当者様へご回覧ください 

       
 
 

 
 

施設の「食」をめぐる環境は厳しさを増し、深刻な人手不足、光熱費や食材費などの高騰が追い打ちをかけて
います。多くの施設が最適な形を模索しているところです。状況の厳しさを勘案すると、ただ無策でいるだけでは
いけません。色々な方法を未来志向で試すべき時期だと捉えています。食事の質、コスト、人件費、業務負担な
どのバランスを戦略的に考え、「働き方改革」を目指します。 
◇働き方を変える新調理システム 「ニュークックチル方式」 

従来の方式では、食事提供時に再加熱し盛り付けを行うため、提供数が多くなるほど盛り付けに時間がかか
っていました。ニュークックチルは再加熱前に盛り付けを行うので、加熱してから提供までの時間が短縮され、よ
り安全な提供が可能です。 
◇介護施設向け 食事提供トータルサービス 「完調品活用」 

プロの料理研究家監修の美味しい食事を、誰でも簡単に提供することができます。 利用者に満足してもらえ
る味はもちろん、調理や配膳をする施設スタッフの負担軽減など、施設運営の改善にもつながりやすいのも、ク
ックデリの魅力的な特徴といえるでしょう。 

 

主 催 特定非営利活動法人 日本介護支援協会 

日 時 2025 年 11 月 14 日（金） 14：00～16：00 
開催方法 オンライン形式 （Zoom による） お手元のパソコンやタブレットでご参加ください。 

申込期間 2025 年9 月26 日（金）～2025 年 10 月31 日（金） 

参加費 日本介護支援協会 法人会員：無料/事業会員・個人会員：1,000 円/非会員：2,000 円 

 

12：50 受付  

開会挨拶 
13：55～14：00 

 
特定非営利活動法人 日本介護支援協会 

 
 

講演Ⅰ 
14：00～15：00 
（60 分） 

介護施設における食事提供の柔軟性と効率性 
～働き方を変える新調理システム「ニュークックチル方式」～ 
 

（青森県） 社会福祉法人 青森社会福祉振興団 理事長 
特定非営利活動法人 日本介護支援協会 副会長 

社会福祉法人 青森社会福祉振興団 特別養護老人ホーム まるめろ 管理栄養士 

 
 
 
中山 辰巳氏 
 
小笠原 敬氏 

講演Ⅱ 
15：00～16：00 
（60 分） 

完調品活用による課題解決と高齢者食の未来 
～介護施設向け 食事サービストータルサービス～ 
 

クックデリ株式会社 上席執行役員 販売推進室 室長 

 
 
 
石井 大介氏 

質疑応答   

 

＜申込方法＞ 「参加申込書」 に必要事項をご記入の上、FAX にてお申し込みください。 

お申し込み受付後、受講案内をお送りします。 

 

 

 

 お問い合わせ  
特定非営利活動法人 日本介護支援協会（担当：平野） 

〒102-0093 東京都千代田区平河町 2-7-1 塩崎ビル 

TEL：03-3261-1066 FAX：03-3261-1061 

Ｅ-Mail： jimukyoku@kaigo-shien-kyokai.or.jp 

課題別オンラインセミナー 

テーマ② 介護施設における食事提供の柔軟性と効率性 
～ 食の充実と働きやすさを追求 ～（ご案内） 



 

 

 

 

日本介護支援協会行き FAX：０３-３２６１-１０６１（添書不要） 
 

 

参加申込書  
 

テーマ② 介護施設における食事提供の柔軟性と効率性 
～ 食の充実と働きやすさを追求 ～（ご案内） 

 
※全ての項目に、もれなくご記入ください。 

 

都道府県名 

 

 

 

連絡担当者  

施設名 

 

 

 

施設住所 

〒                      ※郵便番号・住所は正しくご記入ください 

 

 

 

 

TEL 

 

 

 

FAX  

フリガナ 
 

 
性 別 役 職 

受講者名 

 

 

 

男 ・ 女        

E-mail 

 

 

 

 

 
※日本介護支援協会の会員番号をご記入ください。 

 

 

会員番号 

 

 

 

 

 

 


